


L’amuse bouche
Transparence de pommes de terre 

Les entrées en partage
Tacos de Shiitake truffé

Cœur de laitue

Royal Shiitake truffé

Le Robata grill
Shiitake rôti 

Chou-fleur rôti à l’Okasumiso

Purée pommes de terre

Pointe d’endive croquante

Fromage
Brie à la truffe et saké, pain perdu de shokupan

Trou Normand
Sgroppino Grey Goose, Veuve Clicquot, sorbet citron

Dessert 
Citron givré de la Maison Sorbetti

Déclinaison de mignardises

320€ par personne, eau et café inclus à discrétion



Appetizer
Layered Potato 

Starters, family style
Truffled Shiitake tacos

Baby gem lettuce

Royal truffled Shiitake

Grill Robata
Roasted shiitake mushrooms 

Okasumiso roasted cauliflower

Mashed potato

Crisp endive tip

Cheese
Truffle & Sake Brie, shokupan french toast

Norman-style palate cleanser
Sgroppino Grey Goose, Veuve Clicquot, lemon sorbet

Dessert 
Frozen lemon from Maison Sorbetti

Selection of sweet delicacies

320€ per person, water and coffee included at will


